
Chambres d’Hôtes

Gîte Versailles

Gîte La Bretagne

Gîte La Porte

Coffret BeynacCoffret Beynac

Nos conserves préparées avec des produits de qualité 
supérieure et selon les anciennes recettes des familles se 
recommandent par leur finesse.

Nos boîtes sont parfaitement stérilisées et peuvent se 
conserver des années sans rien perdre de leurs saveurs et 
qualités.

Que choisirQue choisir
bloc de foie gras ou foie gras entier ?bloc de foie gras ou foie gras entier ?

Nos blocs sont constitués de plusieurs morceaux de foies 
gras finement travaillés ensemble afin qu’ils n’exsudent que peu 
de graisse. Ils sont garantis pur foie gras. La coupe est belle et le 
rendement excellent.

Le foie gras entier est le fleuron de notre conserve, par contre 
on trouvera dans la boîte un peu de graisse exsudée au moment 
de la cuisson.

Conditions de VenteConditions de Vente
Expéditions

Nos marchandises sont soigneusement emballées. 
Elles voyagent aux risques et périls du destinataire qui 
doit à l’arrivée vérifier le bon état du colis, afin de 
pouvoir constater les avaries et les manquants, pour 
conserver son recours contre les transporteurs, seuls 
responsables.

La Famille GauthierLa Famille Gauthier
vous propose aussi : vous propose aussi : 

- �3 Chambres d’hôtes : chambres pour 2 personnes 
(70€ à 75€ avec petit déjeuner compris)

- �1 chambre familiale pour 2/4 personnes de 70€ à 98€

- 3 gîtes meublés de 2 à 7 personnes : 
Gîte « La Porte La Porte » à Beynac de 2 à 4 personnes

Gîte  « VersaillesVersailles » à Beynac de 2 à 7 personnes

Gîte « La BretagneLa Bretagne » à Beynac de 2 à 11 personnes

Location à la semaine ou par 3 nuitées

O U V E R T  T O U T E  L ’ A N N É E
Renseignements ou réservation : 

05 53 29 51 45 - 06 74 63 43 59
ou notre site www.foiegrasgauthier.com
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Boutique ouverte 
toute l’année  
tous les jours  
de 9h à 19h

 

Rte du Château
Lieu dit «La Porte»
24220 BEYNAC
et CAZENAC
RCS SARLAT B 344 394 044

Conserve
Artisanale

ChambresChambres
d’Hôtesd’Hôtes

etet
GîtesGîtes  MeublésMeublés

Oie et Oie et 

Canard
Canard

Pour vos Cadeaux Pour vos Cadeaux 
pensez aux colis*!pensez aux colis*!

*Pour d’autres présentations nous consulter.

TARIFS

Gérante 
Mme Gauthier

Sarl.  LA FERME DE LA PORTE
Tél. 05 53 29 51 45
Port. 06 74 63 43 59

E-mail : info@foiegrasgauthier.com
www.foiegrasgauthier.com

- 1 Foie gras de canard entier 250g
- 1 Bloc de canard 100g
- 1 Pâté au foie de canard 190g

48€

Valise PrestigeValise Prestige
- 1 Bouteille de Monbazillac
- 1 Boîte 200g Bloc de foie gras de canard
- 1 Boîte 100g Bloc de foie gras d’oie

40€



BON DE COMMANDE CONSERVE ARTISANALE
Madame GAUTHIER

LA FERME DE LA PORTE 24220 BEYNAC
Tél. 05 53 29 51 45

E-mail : info@foiegrasgauthier.com - site : www.foiegrasgauthier.com

Commande au nom de :

M...................................................................................................................................
Adresse :......................................................................................................................
.......................................................................................................................................

Tél :.............................................................Date :.......................................................

Commande à adresser à :

M...................................................................................................................................

Adresse :......................................................................................................................

	 MONTANT DE LA COMMANDE  

	 FRAIS DE PORT 10,00   

	 15,00   

	 18,00 

	 Franco     

	 MONTANT TOTAL DE LA COMMANDE  

r Carte bancaire

ou

r Règlement joint
    à la commande

Voir au dos

Règlement par carte bancaire / N° de carte : /_________/_________/_________/_________/ 
Date d’expiration : ________/________    
Inscrivez les 3 derniers chiffres figurant au dos de votre carte : _____________        
Date et signature : 

N°
Ref

Désignation Poids
net Portions Prix

T.T.C.

3
31

Foie Gras d’Oie Entier
Foie gras d’oie 98%, sel, poivre

Foie gras d’oie
Foie gras d’oie

250g
120g

4 à 5
2

35,00
17,00

33
34

Bloc de Foie  
Gras d’Oie

Foie gras d’oie reconstitué 98%, sel, poivre, eau

Bloc de foie gras d’oie
Bloc de foie gras d’oie

200g
100g

5 à 6
2 à 3

20,00
10,00

4
5
6
7

Foie Gras  
de Canard Entier
Foie gras de canard 98%, sel, poivre

Foie gras de canard
Foie gras de canard
Foie gras de canard
Foie gras de canard

480g
350g
250g
120g

8 à 9
6 à 7
4 à 5

2

45,00
34,00
25,00
13,00

28
29

Bloc de Foie Gras 
de Canard

Foie gras de canard reconstitué 98%, sel, poivre, eau

Bloc de foie gras de canard

Bloc de foie gras de canard
200g
100g

5 à 6
2 à 3

15,00
8,00

9
Boîte de 4 Cuisses

de canard
950g 4 21,00

N°
Ref

Désignation Poids
net Portions Prix

T.T.C.

8
Gésiers de Canard

6 gésiers - Graisse, sel, poivre
Poids net égoutté 260g

380g 4 à 5 8,00

15

Pâté au Foie de Canard
avec morceaux  

de foie gras au milieu
Foie gras de canard 40%, chair de porc, sel, poivre

Pâté au foie de canard 260g 4 à 6 14,00

17

Pâté au Foie de Canard
Foie gras de canard 40%, chair de porc, sel, poivre

Pâté au foie de canard 190g 4 9,50

20

Pâté de Canard
Confit de canard 40%, chair de porc, sel, poivre

Pâté de confit de canard 210g 4 5,50

24

Grillon de Canard
Viande de canard 98%, sel, poivre

Grillon de canard 260g 4 à 6 6,50

26

Graisse de Canard
Graisse, sel, poivre

Graisse de canard 630g 6,00

35

Huile de Noix
Huile végétale pour assaisonnement  
fabriquée à partir de nos cerneaux

Huile de noix 50cl 16,00

	 N°	 Qté	 DESIGNATION	 PRIX	 PRIX
	 Réf			   UNITAIRE	 TOTAL
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Paiement
Règlement par chèque joint à la commande. 

ou Carte bancaire (frais de port inclus).

Envois
Franco de port et d’emballage pour toute commande atteignant 
310€€(Faisant l’objet d’un seul envoi).
Moins de 310€€

		  10,00€	 par expédition inférieure à 100€ 
		  15,00€	 par expédition de 100€ à 160€ 
		  18,00€	 par expédition de 160€ à 310€ 

FRAIS DE
PORT


